
 
RESULTADOS DE APREDI 
 

 
 

A tenor de lo establecido en la Orden de 18 de septiembre de 2025, por la que se regula la evaluación, certificación, acreditación y titulación académica del alumnado que cursa 
enseñanzas de los grados D y E del Sistema de Formación Profesional en la Comunidad Autónoma de Andalucía, según recoge en su art. 5, apdo 3. 3. Con el fin de garantizar el derecho que asiste 
al alumnado a la evaluación y al reconocimiento objetivo de su dedicación, esfuerzo y rendimiento escolar, el profesorado informará al alumnado o a sus representantes legales, a principios de 

curso y antes de finalizar el mes de octubre, acerca de los resultados de aprendizaje, los criterios de evaluación, criterios de calificación, procedimientos e instrumentos de evaluación de cada uno 
de los módulos, ámbitos y, en su caso, proyecto que componen cada oferta de grado D o E. 

DPTO. HOSTELERÍA Y TURISMO. MP: PROYECTO MODULAR NIVEL / CURSO: 2º GDCFGS DIRECCIÓN EN SERVICIOS EN RESTAURACIÓN 

Resultados de aprendizaje y   

Criterios de evaluación 

Procedimientos e instrumentos 

de evaluación 

Criterios de calificación  Criterios de promoción 

RA1. Identifica necesidades del sector 

productivo, relacionándolas con proyectos 

tipo que las puedan satisfacer. 

Criterios de evaluación:  

a) Se han clasificado las empresas del sector por 
sus características organizativas y el tipo de 
producto o servicio que ofrecen. 

b) Se han caracterizado las empresas tipo 
indicando la estructura organizativa y las 
funciones de cada departamento. 

c) Se han identificado las necesidades más 
demandadas a las empresas. 

d) Se han valorado las oportunidades de negocio 
previsibles en el sector. 

e) Se ha identificado el tipo de proyecto requerido 
para dar respuesta a las demandas previstas. 

f) Se han determinado las características 
específicas requeridas al proyecto. 

g) Se han determinado las obligaciones fiscales, 
laborales y de prevención de riesgos y sus 
condiciones de aplicación. 

h) Se han identificado posibles ayudas o 
subvenciones para la incorporación de nuevas 
tecnologías de producción o de servicio que se 
proponen. 

i) Se ha elaborado el guión de trabajo que se va a 
seguir para la elaboración del proyecto. 

Actividades y tareas evaluables 

diarias, realizadas en clase, taller o  

en casa durante todo el curso.  

 

Preguntas orales diarias sobre la 

marcha, durante el desarrollo de la 

clase. 

Pruebas evaluables escritas/orales 

de contenidos teóricos y prácticos.  

Cuaderno del alumno. 

Trabajos de investigación, Rúbricas 

de evaluación asociadas a  los RRAA y 

CCEE. 

Fichas técnicas  

Todos estos recogidos en el cuaderno 

del profesorado (distintos formatos) 

Los criterios de calificación  

estarán basados en la   

adquisición de los RRAA y  

CCEE, estos estarán recogidos  

en las programaciones  

didácticas de los distintos   

módulos profesionales  

(MP)de los respectivos Ciclos 

Formativos del Dpto. de   

Hostelería y turismo. 

Serán los indicados en la Orden de 18 de septiembre  de 
2025, por la que se regula la evaluación,  certificación, 
acreditación y titulación académica del  alumnado que 
cursa enseñanzas de los grados D y E  del Sistema de 
Formación Profesional en la  Comunidad Autónoma de 
Andalucía. 

SULTADOS DE APREDIZAJES YCRITERIOS DE EVALUACIÓN IES MAESE RODRIGO 

       RESULTADOS DE APRENDIZAJE Y CRITERIOS DE EVALUACIÓN            IES MAESE RODRIGO 



 

RA2. Diseña proyectos relacionados con las 
competencias expresadas en el título, 
incluyendo y desarrollando las fases que lo 
componen. 
 
Criterios de evaluación:  

a) Se ha recopilado información relativa a 
los aspectos que van a ser tratados en el 
proyecto. 
b) Se ha realizado el estudio de viabilidad 
técnica del mismo. 
c) Se han identificado las fases o partes que 
componen el proyecto y su contenido. 
d) Se han establecido los objetivos que se 
pretenden conseguir identificando su 
alcance. 
e) Se han previsto los recursos materiales y 
personales necesarios para realizarlo. 
f) Se ha realizado el presupuesto económico 
correspondiente. 
g) Se han identificado las necesidades de 
financiación para la puesta en marcha del 
mismo. 
h) Se ha definido y elaborado la 
documentación necesaria para su diseño. 

i) Se han identificado los aspectos que se 
deben controlar para garantizar la calidad 
del proyecto. 
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RA3. Planifica la ejecución del proyecto, 
determinando el plan de intervención y la 
documentación asociada. 
 

Criterios de evaluación:  
a) Se han secuenciado las actividades 

ordenándolas en función de las necesidades de 

ejecución. 

b) Se han determinado los recursos y la 

logística necesaria para cada actividad. 

c) Se han identificado las necesidades de 

permisos y autorizaciones para llevar a cabo 

las actividades. 

d) Se han determinado los procedimientos de 

actuación o ejecución de las actividades. 

e) Se han identificado los riesgos inherentes a 

la implementación definiendo el plan de 

prevención de riesgos y los medios y equipos 

necesarios. 

f) Se han planificado la asignación de recursos 

materiales y humanos y los tiempos de 

ejecución. 

g) Se ha hecho la valoración económica que 

da respuesta a las condiciones de la 

implementación. 

h) Se ha definido y elaborado la 

documentación necesaria para la ejecución. 
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RA4. Define los procedimientos para el seguimiento y 

control en la ejecución del proyecto, justificando la 

selección de variables e instrumentos empleados. 

 

Criterios de evaluación:  
a) Se ha definido el procedimiento de evaluación de 
las actividades o intervenciones. 
b) Se han definido los indicadores de calidad para 
realizar la evaluación. 
c) Se han definido el procedimiento para la 
evaluación de las incidencias que puedan 
presentarse durante la realización de las actividades, 
su posible solución y registro. 
d) Se ha definido el procedimiento para gestionar 
los posibles cambios en los recursos y en las 
actividades, incluyendo el sistema de registro de los 
mismos. 
e) Se ha definido y elaborado la documentación 
necesaria para la evaluación de las actividades y del 
proyecto. 
f) Se ha establecido el procedimiento para la 
participación en la evaluación de los usuarios o 
clientes y se han elaborado los documentos 
específicos. 
g) Se ha establecido un sistema para garantizar el 
cumplimiento del pliego de condiciones del 
proyecto cuando este existe. 

   

 

 



RA5. Transmite información con claridad, de manera 

ordenada y estructurada. 

 

Criterios de evaluación:  
a) Se ha mantenido una actitud ordenada y metódica 
en la transmisión de la información. 
b) Se ha transmitido información verbal tanto 
horizontal como verticalmente. 
c) Se ha transmitido información entre los 
miembros del grupo utilizando medios 
informáticos. 
d) Se han conocido los términos técnicos en otras 
lenguas que sean estándares del sector. 

   

 


